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■シェフとみんなで一緒に作ったケーキはとても美味しかったです。
■一生懸命作ったケーキを食べた瞬間の「おいしい顔」を見られることがとても嬉しいというシェフ
の話を聞き、また作りたいと思いました。
■家でもケーキ作りをしました。教えてもらった、クリームをのばすところをやりました。上手にでき
ました。ケーキ作りを教えてくださってありがとうございました。

　フジノ食品の担当の方に、打合せで本校に出向いていただき、こちらの要望に沿った内容や講
師依頼等大変お世話になりました。児童は大変集中してお話を聞いたり作業したりしていました。
　講師の方に直接声をかけていただいて、楽しい雰囲気の中で活動することができました。また、
講師の方の今までの歩みや努力されたことなども聞かせていただき、大変有意義な体験をさせて
いただきました。ありがとうございました。

　参加させていただく機会に感謝しております。皆さんが最後まで作りきることができたことが良
かったと思います。
　一年に一度は誰かのお誕生日にお菓子作りをするチャンスがあるので、ぜひチャレンジしてみて
ください。

　東近江市立山上小学校において、フジノ食品株式会社(協力：滋賀県洋菓子協会）との連携授業
として児童と保護者によるロールケーキづくりが実施されました。講師には、洋菓子の世界大会な
どにも出場したシェフが招かれました。
　最初に、シェフの実演があり、その手早さと美しさが際立つ匠なプロの技に、児童と保護者は時
折歓声を上げていました。その後、児童たちがケーキ作りに挑戦していきます。フルーツを切った
り、生地にクリームを塗ったり、生地を巻いたりして、飾り付けまでの作業を行いました。シェフは、
終始「素晴らしい。」「上手だよ。」「センスいいね。」など褒めて指導をしてくださいました。
　児童は、包丁を使ってオレンジの皮をむいて実を取り出す初めての作業も、「自分でやる！」と意
欲的に行います。また、美味しく綺麗に仕上げるためには、分量を一つ一つしっかり量ること、生ク
リームの性質を考え、生地の内と外で生クリームの固さを変えることなどプロならではのコツを教
えてもらい、そのとおりに実践します。完成後試食した児童は、満面の笑みで「美味しい」と言っ
て、ケーキをほおばっていました。また作ってみたいという思いを持った児童もいました。作る喜
び、食べる喜び、食べてもらう喜びを感じ児童の心に深く刻まれるシェフとのケーキ作りでした。
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